
1
季節の前菜二種
盛り合わせ

1
季節の前菜三種
盛り合わせ

1
季節の前菜三種
盛り合わせ

1
季節の前菜三種
盛り合わせ

2 海老料理 2 海老料理 2 海老料理 2 海老料理

3
ピーマンと豚肉の

細切り炒め
3 鶏肉とカシューナッツ炒め 3

ピーマンと牛肉の
細切り炒め

3
ピーマンと豚肉の

細切り炒め

4 鶏肉のねぎ油和え物 4 油淋ナス 4 魚料理 4 叉焼の割包添え

5 青梗菜とキノコ炒め 5 東北風酢豚 5 揚げ物 5
若鶏の唐揚げ
油淋ソース

6 スープ 6 豚肉の細切りの割包添え 6 叉焼の割包添え 6 魚料理

7 チャーハン 7 青梗菜とキノコ炒め 7 海老団子のあんかけ 7 黒酢の酢豚

8 デザート 8 スープ 8 スープ 8 ホタテ貝の春雨蒸し

9 チャーハン 9 チャーハン 9 スープ

10 デザート 10 ゴマ団子 10 チャーハン

11 11 果物の盛り合わせ
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宴会3,300円のコース 宴会4,400円のコース 宴会5,500円のコース 宴会6,600円のコース


